
 
 
 

Frokostmenu 
Serveres mellem 11.30 & 14.00 

 
 

 
 
 

Stjerneskud      Kr. 198,- 
Med stegt og dampet rødspættefilet, røget laks, rejer & asparges 
The Shooting Star with fried and steamed fillet of plaice,smoked salmon shrimp & asparagus 
 
Klassiske wienerschnitzel               Kr. 328,- 
Serveres med brasede kartofler, grønne ærter og smørsc. 
Classic Wiener Schnitzel served with peas, pommes saute, 
wienerdreng (lemon, herring, capers and horseradish) & butter sauce 
 
Kold røget laks med rejer & urtecreme     Kr. 198,- 
Serveres med brød & smør 
Cold smokes salmon with shrimps & herb creme, served with bread & butter 
 
Cæsarsalat       Kr. 198,- 
Serveres på traditionel vis med kylling & brødcroutons 
Ceaser salat served in the traditional way with chicken & bread croutons 
 
Grøntsagsfrikadeller med sommergrønt, og pasta i krydderurter        Kr. 198,- 
Serveres med brød & smør 
Vegetable Meatballs, with roasted chickpeas & vegetables in curry & tomato 
 
Økologiske oste fra Thise                 Kr. 148,- 
Vesterhavsost & blå kornblomst 
Hertil hybencompot, syltede nøddersamt sprød rug, brød & smør 
Organic cheeses from Thise 
 
Gateau Marcel                  Kr. 148,- 
Serveres med marineret frugt, bagt hvid chokolade & sorbet is 
Gateau Marcel with marinated fruit, baked white chocolate  & sorbet ice cream 
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Kaffe/The 
Coffee/Tea Ad. Libitum 

 
Espresso     Kr.   45,-  
Cappuccino     Kr.   45,- 
Café Latte      Kr.   45,- 
Café Créme     Kr.   45,- 
Latte Machiatto     Kr.   45,- 
Alm. kaffe/the - Black coffee or tea   Kr.   45,- 

 
Sødt 
Sweets 

Kransekage     Kr.   38,- 
Wreath cake 
 
Småkager – 3 slags     Kr.   38,- 
Butler cookies – 3 kinds 

Avec 
After dinner drinks 

Husets Cognac 2 cl.     Kr.   37,- 
The House Cognac 2 cl. 
 
Baileys 2 cl.     Kr.   37,- 
 
Zacapa mørk 23 års rom 2 cl.    Kr.   80,- 
Zacapa dark 23-year-old rum 2 cl. 

 

 


