Aftenmenu
Serveres mellem 17.30 & 21.30
Fra fredag d. 23.06 — til sondag d. 13.08

Sceson menu

Forret
Ristet tigerrejer pd cremet certepure,
brunet smor & hasselnodder
serveres med brod

Mellemret
Raget okseinderlar pd krydderurtesalat & peberrodscreme
serveres med brod

Hovedret
Steak af kalvemaorbrad
serveres med sommergront, dagens kartoffel & rodvinssauce

Dessert
Gateau Marcel
serveres med marinerede jordbcer, bagt hvid chokolade
samt citrus sorbet

2 retters menu Kr. 398,00
3 retters menu Kr. 458,00
4 retters menu Kr. 498,00
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Aftenmenu
Serveres mellem 17.30 & 21.30
Fra fredag d. 23.06 — til sondag d. 13.08

MENU TILBUD

220 G. GRILLET LAKS
SERVERES MED SOMMERGRONT, DILDKARTOFLER & KOLD KRYDDERCREME

250 G. MOR RIBEYESTEAK

SKARET AF DANSK KALV
SERVERES MED SOMMERGRONT, FRIES & HJEMMELAVET BEARNAISE SC.

Frit valg
Kr. 298,00
Forretter
Kold roget laks med rejer & urtecreme Kr. 158,00
Serveres med brod & smor
Ristet tigerrejer Kr. 158,00

pd cremet certepure, brunet smor & hasselnodder
Serveres med brod

Raoget okseinderlar pad krydderurtesalat & peberrodscreme Kr. 158,00
Serveres med brod
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Aftenmenu
Serveres mellem 17.30 & 21.30

Fra fredag d. 23.06 — til sondag d. 13.08

Det varme kokken

Stjerneskud
med stegt & dampet radspcettefilet, roget laks, rejer & asparges

Salonens klassiske Wienerschnitzel, skdret af mor kalvefilet
Serveres med brasede kartofler, gronne certer og smorsauce

Skindstegt kyllingebryst
Serveres med sommergront, fries & rodvinssauce

Frisk pasta med Black Tiger Prawns i flodesauce
Hertil brod & smor

Steak af kalvemorbrad
Serveres med sommergront, dagens kartoffel & rodvinssauce

Husets salat i forbindelse med hovedret

Serveres med brod & smor

Sprod hjertesalat, mixede tomater, agurk, peberfrugt
samt radlog vendt i basilikumpesto

Husets salat som hovedret

Serveres med brod & smor

Sprod hjertesalat, mixede tomater, agurk, peberfrugt
samt rodlog vendt i basilikumpesto

Grontsagsfrikadeller med sommergront, og pasta i krydderurter
Serveres med brod & smor

Ekstra tilbehor

Pommes frites
med hjemmerart chilimayonnaise

Bearnaisesauce
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Kr.
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225,00

. 298,00

. 278,00
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335,00

98,00
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50,00




Aftenmenu
Serveres mellem 17.30 & 21.30
Fra fredag d. 23.06 — til sondag d. 13.08

Dessert / ost

Okologiske oste fra Thise

Vesterhavsost & bld kornblomst

Hertil hybencompot, syltede nodder samt sprod rug
Brod & smor

Gateau Marcel
Serveres med marinerede jordbcer, bagt hvid chokolade
samt citrussorbet

Pcere Belle Helene
Vanilleis, vanillesyltet pcere & chokoladesauce

Hvid chokolademoussé
Serveres pd noddebund, syltede rabarber & is

Borneretter

Fiskefilet med fritter
Serveres med grontsagsstang, ketchup & remoulade

Rode polser med fritter
Serveres med grontsagsstang, ketchup & remoulade

Frikadeller med fritter
Serveres med grontsagsstang, ketchup & remoulade

Stegt kyllingebryst med fritter
Serveres med grontsagsstang, ketchup & remoulade

Frisk pasta med kodsauce
Serveres med grontsagsstang & ketchup

Pandekager med is & chokoladesauce
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Kr. 158,00

Kr. 158,00

Kr. 148,00

Kr. 148,00

Kr.135,00

Kr.135,00

Kr.135,00

Kr.135,00

Kr.135,00

Kr. 78,00




1/1 bolle med smor
Lun kringle
Kransekage
Smakager

Flodeskums Lagkage

Aftenmenu
Serveres mellem 17.30 & 21.30
Fra fredag d. 23.06 — til sondag d. 13.08

Sadt til kaffen
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Kr. 48,00
Kr. 42,00
Kr. 38,00
Kr. 38,00

Kr. 55,00




