Aftenmenu
Serveres mellem 17.30 & 21.30

Dagens dinner

Mandag
Augustusskinke med tomatrelish & vesterhavsost
Langtidsstegt oksefilet, hertil arstidens grontsager, kartoffel & pebersauce
Vaniljeparfait med rom marineret appelsin, breendte figner & noddekrokant

Tirsdag
Kyllingeterrine med troffel, syltede gronne tomater & krydder mayo
Svinefilet Royal med citron & timian, hertil drstidens grontsager, kartoffel & timian sc.

Panna Cotta med frugtpureé, karamelbrud & solbcer

Onsdag
Varmroget Lakserillette m/ agurk & rygeost
Langtidsstegt kalvesteg m/ drstidens grontsager, kartoffel & rodvinssauce

Hvid chokoladebrownie m/ hvid chokolademousse — marineret rabarber & sorbet

Torsdag
Soyamarineret tun — chili mayo & syltet rodlog
Krydderstegt kalkunbryst med kalkunbacon, hertil drstidens grontsager, kartoffel & estragon sc.
Fragiliteroulade m/ syrlig beerkompot & sorbet

Fredag
Raget okseinderlar pa krydderurtesalat med peberrodscreme & sennepskorn
Svinefilet Royal med citron & timian, hertil drstidens grontsager, kartoffel & timiansauce

Mork chokoladebrownie m/ jordbcer ganache — syltede kirsebcer & sorbet

Lordag
Rimmet laks pa salturt med ceblepeberrodscreme og citruspuré
Langtidsstegt kalvesteg hertil darstidens grontsager, kartoffel & rodvinssauce
Chokolademousse med abrikospure & sodt

BOLFHOTEL-

Hotel & Restaurant




Aftenmenu
Serveres mellem 17.30 & 21.30

Forretter

Dagens dinner forret
med hjemmebagt brod & Arla Unika smor

Ristet tigerrejer
pd cremet certepure, brunet smor & hasselnodder
med hjemmebagt brod & Arla Unika smor

Kold roget laks med rejer & urtecreme
med hjemmebagt brod & Arla Unika smor

Hovedretter
Dagens dinner hovedret

Klassisk Wienerschnitzel
serveres med brasede kartofler, gronne certer & smorsauce

Stegt laks
serveres med arstidens grontsager, dildkartofler & kold kryddercreme

Vegansk svampe Wellington
med arstidens gront, dagens kartoffel & grontsagspuré
med hjemmebagt brod & Arla Unika smor

Desserter

Dagens dinner dessert

3 slags ost
Sort Kloster — Vesterhavsost — Blaskimmel Delikat
serveres med dagens kompot, sylt, vindruer & 3 slags kiks

Lun ceblekage
med cremefraiche

Hjemmebagte pandekager
med vanilje is & chokoladesauce

Valgfri hovedret Kr. 298,00
2 valgfrie retter - forret eller dessert & hovedret Kr. 398,00
3 valgfrie retter — forret, hovedret & dessert Kr. 478,00
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Ekstra tilbehor

Pommes frites
Bearnaise sauce

Borneretter

Fiskefilet med fritter
Serveres med grontsagsstang, ketchup & remoulade

Roade polser med fritter
Serveres med grontsagsstang, ketchup & remoulade

Hjemmebagte Pandekager
med vanilje is & chokoladesauce

Kaffe/The & Sodt

Espresso
Cappuccino
Café Latte

Café Créme
Latte Machiatto
Kaffe ad libitum
The ad libitum

Irish Coffee

Kransekage
3 slags Smakager

3 stk. fyldt Aalborg chokolade
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Husets Cognac VS
Husets Cognac VSOP
Husets Cognac X0
Baileys Irish Cream
Cointreau

Drambuie

Grappa

Armagnac

Calvados

Zacapa mork 23 drs rom
Zacapa mork 25 drs rom
Diplomatico rom
Glenfiddich 12 drs whisky

Laphroaig 10 dars whisky

Sporg betjeningen efter andre meerker eller onsker
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Specialol

Heineken Pilsner Pr. fl. 48,00

Heineken fas i 192 lande og er verdens mest internationale almeerke. Karakteristisk for
Heineken er en frisk og frugtagtig aroma, der stammer fra geeren, og en behagelig, ikke for
voldsom bitterhed, der gor Heineken nem at drikke. Alk. 4,6%

Heineken 0,0% Pr. fl. 48,00

Heineken har lanceret en alkoholfri ol med fokus pd den gode olsmag og feerre

kalorier. 0,0% indeholder kun 69 kalorier — cirka en tredjedel af en almindelig ol.
Heineken 0,0% er et godt alternativ til alle, som gerne vil nyde en god ol, men samtidig skal
veere klar til at klare hverdagens opgaver og holde hovedet klart. Alk. 0,0%

Royal Pilsner / Royal Classic Pr. fl. 0,33 Kr. 48,00
Fadol Royal Classic Pr. 0,3 Kr. 48,00
Fadol Royal Classic Pr. 0,5 Kr. 78,00
Fur specialol Pr. fl. 0,5 Kr. 95,00
Sodavand Pr. fl. 0,25 Kr. 38,00
Okologisk saft Pr. fl. 0,25 Kr. 38,00

Hyldeblomst — Appelsinjuice - Ablejuice
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FUR Hvede er en overgeeret ol af typen Hvede. Perlende og ufiltreret ol med farve som
rodgyldent rav. Med tcet cremefarvet skum, der har lang holdbarhed og giver fine
blonder pd glasset. Kraftig, men velafbalanceret duft af frugt og banan.

Frisk aromatisk og frugtagtig smag med let syrlig afrunding.

Tysk inspireret Hvede brygget pd fire forskellige malttyper samt to humletyper, der
tilseettes ad tre gange. Alc. 5,6% vol. Kr. 95,00

FUR Lager er en undergeeret ol af typen Lager. Rolig og klar ol med farve som dyb
radgyldent rav. Smdaboblende med tcet cremefarvet skum med lang holdbarhed, der
giver fine blonder pad glasset. Frugtagtig duft med frisk tone af blomster. Frisk, rund
og med en karakterfuld velafbalanceret maltet smag. Mellemeuropeeisk inspireret
Lager brygget pd tre forskellige malttyper - bl.a. chokolademalt - samt bitterhumle og

aromahumle, som tilseettes ad fire gange. Alc. 5,4 % vol. Kr. 95,00

FUR Ale er en overgceret ol af typen Bitter & English Pale Ale. Rolig og klar ol med
farve som rodgyldent rav. Smdaboblende med teet cremefarvet skum, der giver fine
blonder med lang holdbarhed. Duft af velafbalancerede humlenuancer med bund af
ristet malt. Aromatisk og frugtagtig smag med en fyldig bitterfrisk afrundet afslutning
af humle. Engelsk inspireret Ale brygget pa tre forskellige malttyper samt tre
humletyper, der tilscettes ad tre gange. Alc. 5,3% vol. Kr. 95,00

FUR Bock er en undergeeret Lager af typen Bock.

Klar og dyb ravgylden ol med fyldig cremefarvet skum med lang holdbarhed og fine
blonder pd glasset. Dyb maltet duft med fine oplevelser af humle.

Kraftig, rund maltet smag med en fyldig harmonisk afslutning af humle.

Tysk inspireret Bock brygget pd tre forskellige malttyper - bl.a. karamelmalt - samt

klassisk bitterhumle og aromahumle. Alc. 7,6% vol. Kr. 95,00

FUR Rencessance en overgeeret ol af typen Brown Ale. Mork og redgylden ol med et tcet
cremefarvet skum, der har lang holdbarhed og giver fine blonder pd glasset. Duft af
ristede malte og humleblomster.

Rund og harmonisk smag af blandt andet rogmalt, der fortscetter i en afrunding af
kraftige humlenuancer. Dansk inspireret Brown Ale brygget pd fem forskellige
malttyper - bl.a. rogmalt - samt fem humletyper - bade bitterhumler og aromahumler -

som tilscettes ad tre gange. Alc. 6,2% vol. Kr. 95,00

Brygmester Flemming Asmussen har givet FUR Alkoholfii Pale Ale den rene magi — let
sodlig og fvldig, med smag af malt og med en god bitterhed fra humlen, der giver fin
balance i afslutningen. Alkoholprocenten er pd 0,5%, hvilket svarer til 0,2 genstande

Kr. 95,00
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