BOLFHOTEL-

Hotel & Restaurant
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Festarrangement 5 timer - pris m.m.

Festarrangement 7 timer - pris m.m.

Valgmulighed 3 retters menu - December, Januar, Februar
Buffet med serveret forret - December, Januar, Februar
Valgmulighed 3 retters menu - Marts, April, Maj

Buffet med serveret forret - Marts, April, Maj

Valgmulighed 3 retters menu - Juni, Juli, August

Buffet med serveret forret - Juni, Juli, August

Valgmulighed 3 retters menu - September, Oktober, November
Buffet med serveret forret - September, Oktober, November
Brunchbuffet

Diverse tilkgbsmuligheder

Bgrnemenu

Hans Tausens Alle 2 - DK-8800 Viborg - TIf. +45 86 61 02 22

Reception@golfhotelviborg.dk - www.golfhotelviborg.dk

Sparekassen Danmark - Konto nr. 9070-2075097991 - Swiftkode VRAADK21
IBAN DK4692172075097991 - CVR-nr. 16218707 - AS-reg.nr. 209937
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KOMPLET FESTARRANGEMENT
5 TIMER FRA VELKOMSTDRINK

Velkomst
Et glas bobler & ngddeblanding

3 retters menu
Velg frit mellem vores menu
samme menu til hele selskabet
1 ret fra hver af grupperne forret, hovedret & dessert

Eller
Buffet

Drikkevarer Ad libitum
@ko. Altopiano Bianco, Italien
@Kko. Altopiano Rosso, Italien

Dessertvin/Portvin
@1 & sodavand

Kaffe/the & kransekage fra buffet

Pris pr. person kr. 995,00
Ved minimum 20 voksne betalende

Efter 5 timer faktureres forbrug af drikkevarer
samt kr. 525,00 pr. pabegyndt tjenertime

Bgrn fra 3-11 ar spiser med for % pris

Naevnte priser er inkl. moms, betjening, opdaekning &
separat selskabslokale
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KOMPLET FESTARRANGEMENT
7 TIMER FRA VELKOMSTDRINK

Velkomst
Et glas bobler & ngddeblanding

3 retters menu
Veelg frit mellem vores menu
samme menu til hele selskabet
1 ret fra hver af grupperne forret, hovedret & dessert

Eller
Buffet

Drikkevarer Ad libitum
@ko. Altopiano Bianco, Italien
@ko. Altopiano Rosso, Italien

Dessertvin/Portvin
@1 & sodavand

Kaffe/the & kransekage fra buffet

Natmad
Udvalg af charcuteri
Pglse, skinke & ost med syltet grgnt, tapanade & pesto - hertil brgd & smgr

(Natmad serveres senest kl. 02.00)

Pris pr. person kr. 1295,00
Ved minimum 20 voksne betalende

Efter 7 timer faktureres forbrug af drikkevarer
samt kr. 525,00 pr. pabegyndt tjenertime

Bgrn fra 3-11 ar spiser med for % pris

Naevnte priser er inkl. moms, betjening, opdaekning &
separat selskabslokale

Vi lukker & slukker senest kl. 03.00
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3 RETTERS MENU
December - Januar - Februar

Veaelg mellem fglgende retter
Alle retter er tallerkenanrettet & bydes rundt 1 gang

Forretter
Fisketapastallerken
Blacktiger i ingefaercreme - sukkersaltet laks med flgdepebberod & dildsalat
varmrgget smgrfisk pa sprgd rug

Cremet jordskokkesuppe
Torsk i spegeskinke- stegte jordskokker - purlggsolie - urtesalat

Rgget okseinderlar
Pa krydderurtesalat & peberrodscreme

Forretterne serveres med brgd & Arla Unika smegr

Hovedretter
Langtidsstegt oksestriploin med rgdvinssauce
Langtidsstegt kalvetykstegsfilet med portvinssauce
Langtidsstegt svinefilet royal med citron, timian & skysauce
Langtidsstegt lammekrone med rosmarinsky
Langtidsstegt krondyrfilet med svampesauce

Alle hovedretter serveres med fglgende tilbehgr:
December - Januar - Februar
Saltbagte rgdbeder med honning & timian
Glaseret gule beder med anis & fennikel
Karameliseret gulerod med timian
Pommes Raffel med selleri

Desserter
Lun aebletaerte
Vanilje is - flgdeskum - karamel

Gateau Marcel
Syltede kirsebeer - limesorbet

Vanilje Panna Cotta
Ramarineret baer - spragdt
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BUFFET MED SERVERET FORRET
December - Januar - Februar

Starter med tallerkenanrettet forret
Der kan frit veelges en af fglgende forretter
(samme forret til hele selskabet)
Fisketapastallerken
Blacktiger i ingefeercreme - sukkersaltet laks med flgdepebberod & dildsalat -
varmrgget smgrfisk pa sprgd rug

Cremet jordskokkesuppe
Torsk i spegeskinke- stegte jordskokker - purlggsolie - urtesalat

Rgget okseinderlar
Pa krydderurtesalat & peberrodscreme

Forretterne serveres med brgd & Arla Unika smgr

Serveres fra buffet
Langtidsstegt oksestriploin
Langtidsstegt krondyrfilet
Saltbagte rgdbeder med honning & timian
Glaseret gule beder med anis & fennikel
Rgdvinssauce & svampesauce
Pommes Raffel med selleri
Romainsalat med peerer - ristede mandler - mild dressing

2 slags oste
Tapanade, ristede ngdder i Akaciehonning, compot, syltede grgnne tomater.

Vanilje Panna Cotta - Coulis

Brgd & Arla Unika smgr
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3 RETTERS MENU
Marts - April - Maj

Valg mellem fglgende retter
Alle retter er tallerkenanrettet & bydes rundt 1 gang

Forretter
Kyllingeterrine med trgffel
Krydderurtesalat - balsamicoglace & jordskokkechips

Fisketapastallerken
Rejebisque med tigerrejer - ceviche af hvid fisk med lime og chilimayo
Soyamarineret tun - kryddermayo & syltet rgdlgg

Boghvedeblinis med 3 slags tilbehgr
@rrederogn med cremefraich & rgdlgg
Rgget laksetatar med purlggsolie & urtesalat
Tatar af marineret hellefisk

Forretterne serveres med brgd & Arla Unika smgr

Hovedretter
Langtidsstegt oksestriploin med rgdvinssauce
Langtidsstegt kalvetykstegsfilet med portvinssauce
Langtidsstegt svinefilet royal med citron, timian & skysauce
Langtidsstegt lammekrone med rosmarinsky
Langtidsstegt krondyrfilet med svampesauce

Alle hovedretter serveres med fglgende tilbehgr:
Marts - April - Maj
Bagt lilla blomkal med ngdder
Urteglaseret pastinak
Smgrstegte gulergdder
Stegte kartofler

Desserter
Mgrk Chokoladebrownie
Nougatine - havtornsorbet

Hvid chokoladebrownie
Hvid chokolademousse — marineret baer - citrussorbet

Rabarberfragilite
Hvid chokolade - sprgdt - rabarbersorbet
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BUFFET MED SERVERET FORRET
Marts - April - Maj

Starter med tallerkenanrettet forret
Der kan frit veelges en af fglgende forretter
(samme forret til hele selskabet)

Kyllingeterrine med trgffel
Krydderurtesalat - balsamicoglace - jordskokkechips

Fisketapastallerken
Rejebisque med tigerrejer - ceviche af hvid fisk med lime og chilimayo
Soyamarineret tun - kryddermayo & syltet rgdlgg
Boghvedeblinis med 3 slags tilbehgr
@rredrogn med cremefraiche & rgdlgg
Rgget laksetatar med purlggsolie & urtesalat
Tatar af marineret hellefisk

Forretterne serveres med brgd & Arla Unika smgr

Serveres fra buffet
Langtidsstegt oksestriploin
Langtidsstegt svinefilet Royal med timian & citron
Bagt lilla blomkal med ngdder
Urteglaseret pastinak
Rgdvinssauce & skysauce
Stegte kartofler
Spidskalsalat med syrlige @&bler, persille & vinagrette

2 slags oste
Tapanade, ristede ngdder i Akaciehonning, compot, syltede grgnne tomater.

Rabarbertarte med chantillycreme

Brgd & Arla Unika smgr
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3 RETTERS MENU
Juni - Juli - August

Valg mellem fglgende retter
Alle retter er tallerkenanrettet & bydes rundt 1 gang

Forretter
Fisketapastallerken

Jomfruhummerbisque med hummerhaler - rimmet laks med sommersalat
- Ceviche af hvid fisk

Bagt lange
Tigerrejer — sertepure - hasselngdder - brunet smgr

Rgget oksetatar
Syltet rgdlgg - dijon - chornichons - krydderurtesalat

Forretterne serveres med brgd & Arla Unika smgr

Hovedretter
Langtidsstegt oksestriploin med rgdvinssauce
Langtidsstegt kalvetykstegsfilet med portvinssauce
Langtidsstegt svinefilet royal med citron, timian & skysauce
Langtidsstegt lammekrone med rosmarinsky
Langtidsstegt krondyrfilet med svampesauce

Alle hovedretter serveres med fglgende tilbehgr:
Juni - Juli - August
Stegte squash med Ponzu
Nye smgrglaserede gulergdder med persille
Bagt blomkal med citron & parmesan
Persillekartofler

Desserter
Lemontaerte
Mgrdej - lemon curd - frisk sorbet

Sommertarte med Panna Cotta
hindbeer - sprgdt - sorbet

Jordbaer a la Romanoff
Jordbzer marineret i appelsin & orangelikgr - vanilje fladeskum - makron
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BUFFET MED SERVERET FORRET
Juni - Juli - August

Starter med tallerkenanrettet forret
Der kan frit veelges en af fglgende forretter
(samme forret til hele selskabet)
Fisketapastallerken
Jomfruhummerbisque med jomfruhummerhaler - rimmet laks med sommersalat
- Ceviche af hvid fisk

Bagt lange
tigerrejer - aertepure - hasselngdder - brunet smgr

Rgget oksetatar
Syltet rgdlgg - dijon - chornichons - krydderurtesalat

Forretterne serveres med brgd & Arla Unika smegr

Serveres fra buffet
Langtidsstegt kalvetykstegsfilet
Langtidsstegt svinefilet Royal med timian & citron
Bagt blomkal med citron & parmesan
Glaserede gulergdder med persille
Portvinssauce & skysauce
Persillekartofler

Hjertesalat med jordbeer
Rgdlgg - sort peber - balsamico

2 slags oste
Tapanade, ristede ngdder i Akaciehonning, compot, syltede grgnne tomater.

Chokoladebrownie med limecreme & sorbet

Brgd & Arla Unika smgr
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3 RETTERS MENU
September - Oktober - November

Valg mellem fglgende retter
Alle retter er tallerkenanrettet & bydes rundt 1 gang

Forretter
Fisketapastallerken
Blacktiger i ingefeercreme - varmrgget smgrfisk med sc. Tatar
Sukkersaltet laks med kryddermayo

Oksecarpaccio
Citronmarineret friseesalat - Pinjekerner - Parmesan - olivenolie

Tapastallerken med:
Rgget okseinderlar pa salat & peberrodscreme
Augustusskinke med krydderurtesalat, bagte tomater, saltkerner, gammelknas & balsamicoglace
Kyllingeterrine pa leje af marinerede urtejulienne og kryddercreme

Forretterne serveres med brgd & Arla Unika smgr

Hovedretter
Langtidsstegt oksestriploin med rgdvinssauce
Langtidsstegt kalvetykstegsfilet med portvinssauce
Langtidsstegt svinefilet royal med citron & timian & skysauce
Langtidsstegt lammekrone med rosmarinsky
Langtidsstegt krondyrfilet med svampesauce

Alle hovedretter serveres med fglgende tilbehgr:
September - Oktober - November
Glaseret redbeder med ngdder
Bagt selleri med rosmarin
Sprgd gulerod i urtecrust
Pommes Anna m/ jordskokker

Desserter
Let frossen mgrk chokolade Delice
Havtornsorbet - twill

Rombraiseret ananas
Cremet kokos is - krokant

Lun aeblekage
Med cremefraiche & fladeskum
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BUFFET MED SERVERET FORRET
September - Oktober - November

Starter med tallerkenanrettet forret
Der kan frit veelges en af fglgende forretter
(samme forret til hele selskabet)
Fisketapastallerken
Blacktiger i ingefaercreme - varmrgget smgrfisk med sc. Tatar
sukker/saltet bagt laks med kryddermayo

Oksecarpaccio
Citronmarineret friseesalat - Pinjekerner - Parmesan - olivevolie

Tapastallerken med:

Rgget okseinderlar pa salat & peberrodscreme
Augustusskinke med krydderurtesalat, bagte tomater, saltkerner, gammelknas & balsamicoglace
Kyllingeterrine pa leje af marinerede urtejulienne og kryddercreme
Forretterne serveres med brgd & Arla Unika smgr
Serveres fra buffet
Langtidsstegt oksestriploin
Langtidsstegt svinefilet royal med citron & timian
Bagt selleri med rosmarin
Sprgd gulerod i urtecrust
Rgdvinssauce & timiansauce
Pommes Anna m/ jordskokker

Romainsalat med peerer - ristede mandler - mild dressing

2 slags oste
Tapanade, ristede ngdder i Akaciehonning, compot, syltede grgnne tomater.

Lun ablekage
Med cremefraiche & fladeskum

Brod med Arla Unika smgr
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BRUNCH BUFFET

Varmrgget laks med lun rgraeg
Spegepglse & rullepglse med rgdlgg & sky
Sma stegte oksepglser
Omelet med sprgd bacon og friske tomater
Lun leverpostej med champignons og rgdbeder
@ko. Vesterhavsost med hybencompot
@ko. Bla Kornblomst med syltede ngdder i honning
Skeereost med udvalg af marmelade
Frisk frugtsalat med vanilje skyr og granola
Friskbagt croissant, rundstykker, grovbrgd & rugbrgd
Lune pandekager med ahornsirup

Juice, isvand, kaffe, the & maelk

Pris pr. person Kkr. 498,00
Ved minimum 30 voksne betalende i tidsrummet fra kl. 10.00 - 13.00

Bgrn fra 3 - 11 ar spiser med for % pris

Efter 3 timer faktureres
kr. 525,00 pr. pabegyndt tjenertime

Neevnte priser er inkl. moms, betjening, opdakning &
separat selskabslokale
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BOLFHOTEL-

Hotel & Restaurant

MULIGHED FOR TILK@B

Husets vine aendres til vinmenu 1
Nespolino Trebbiano/Chardonnay, Italien
Nespolino Sangiovese/Merlot, Italien
@kologisk Moscato d’Asti, Piemonte, Italien

Tilleeg pr. couvert ved 5 timers arrangement kr. 50,00
Tilleeg pr. couvert ved 7 timers arrangement kr. 75,00

Husets vine a&ndres til vinmenu 2
Griiner Veltliner, Per Due, @strig
Grenache, Generation, VdF, Frankrig
Moscatel, Vittore, Spanien

Tilleeg pr. couvert ved 5 timers arrangement kr. 75,00
Tilleeg pr. couvert ved 7 timers arrangement kr. 125,00

Fri bar med gaengse marker spiritusi 2/3 timer
Gin - Rom - Whisky - Vodka
Servering starter nar baren dbner efter servering af kaffe/the

Pris pr. person
Kr. 100,00 / kr. 150,00

Servering af hovedret 2. gang
Pris pr. person kr. 50,00

Medbragt sgdt til kaffen
Pris pr. person kr. 25,00

Medbragt Bryllupskage
Pris pr. person kr. 50,00

Husets Avec (Cognac/Likgr)
Pris pr. 2 cl. kr. 37,00
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BOLFHOTEL-

Hotel & Restaurant

BORNE MENU

Fra3-11ar
Samme menu til alle bgrn i selskabet

Forretter
Tartelet med hgns i asparges
¥ rugbrgd med fiskefilet & remoulade

Hovedretter
Kyllingenuggets med fritter & grgnt
Frikadeller med fritter & grgnt
Rgde pglser med fritter & grgnt
Ketchup & Remoulade

Dessert
Pandekager med vanilje is & chokoladesauce

2 retter pr. barn - kr. 225,00
3 retter pr. barn - kr. 275,00
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