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EN GENNEMFORT UNDER-
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Da Torben Chris valgte leerergerningen fra, for at blive stand-up komiker,
blev den danske folkeskole noget fattigere. Til gengaeld leverer den midtjyske
speedsnakker farsteklasses undervisning, ndr han gar pa scenen.

Torben Chris entrede den danske stand-up scene i 2003, da han ved sin kun
12. optraeden nogensinde kvalificerede sig til semifinalen i ’'DM i stand-up’. |
de folgende ar feerdiggjorde han sin lereruddannelse p Jelling Seminarium
sidelgbende med stand-uppen - med bl.a. fine placeringer i 'DM i stand-up’ i
2004 0g 2006. Hans komikerkarriere blev yderligere cementeret i 2007, hvor
han var p3 sin fgrste club tour med Mick @gendahl og lgb med 3. pladsen i
TV 2 Zulus 'Comedy Fight Club’, og navnet Torben Chris rykkede flere takker
op pa kendisskalaen, da han deltog i TV2 Zulu-programmet 'Kvaegraes’.

DATOER FOR JULEFROKOST, ALLE DAGE KL. 18.30:
Fredag den 22/11 - Lerdag den 23/11
Fredag den 29/11 - Lerdag den 30/11
Fredagden 6/12 - Lerdagden 7/12

- Lordag den 14/12
Var opmaerksom pa at der er showstart kl. 20.15
- underholdningen er 30-minutter.

AR TN ST R A O T

S4 er det igen pa tide at planlegge rets firmajulefrokost
- iseer hvis du vil veere helt sikker pa en plads ved én
af de store julefester pa Salonen.

Her far du det hele - og lidt mere til. Den smukkest taenkelige
beliggenhed ved Viborg-sgerne, flotte lokaler, der kan huse

ethvert selskab, den herligste julemad og rigeligt med tjenere, % ' -
der professionelt far det hele til at klappe. Ww%m é/
Laeg dertil et fantastisk show med Torben Chris G/é

- og du har den helt perfekte aften.
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4 Kolde retter: Marineret sild og karrysalat p4 bordene : Efter aftenens show og frem
1/2 g med mayo og rejer - Gravad laks med ;

sennepsdressing - Dampet laks med rejer og

asparges - Soya marineret tun med krydder mayo

Kalsalat med gronkal, radkal, abler, appelsin vendt

i senneps vinagrertte - Udvalg af husets oste

Frisk frugtsalat med récreme - Ris a la

mande med lun kirsebarsauce

W

til kl. o1.00 spiller Devotion Trio
pa alle tangenter.

Varme retter: Fiskefilet med TORBEN CHRIS
remoulade og citron - Tarteletter med UNDERHOLDER MED
hens i asparges - Ribbensteg med 30-MINUTTERS M@)
radkal - Langtidsstegt oksestriploin SJOVT SHOW.
med kartoffelbdde, sauce bearnaise 0G DEVOTION TRIO
og radvinssauce - Andebryst med SPILLER OP TIL DANS
svesker - Lune frikadeller med kold FREM TIL KL o1.00

kartoffelsalat - Glaseret juleskinke med
gronlangkdl og brunede kartofler

Varm leverpostej med bacon, champignon
og redbeder - Medister med

stuvet hvidkal.
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OBS - Vi modtager IKKE kontanter til julefrokosten.
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Spiritus 1/1 fl. (Ikke luksus marker)
Pr. flaske Kr. 750,-

BLF oF % = TSR oy ey

Snaps 1/2 fl. 35 cl.
Pr. flaske Kr. 395,-
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Linieakvavit 1/1 fl. 70 cl.

HENE Kr. 885,-
Kaffe/the
Pr. person Kr. 45,-

Avec til kaffen - 2 cl. Kr. 37,-

Kransekage til kaffen
Pr. person Kr. 35,-

Natmad (Klar suppe med boller og urter)
Pr. person Kr. 125,-

*

VED FORUDBESTILLING

Kaffe/the og natmad
(Klar suppe med boller og urter)
Pr. person Kr. 145,-

Tilleeg for enke\w&re\se 300,

Kaffe/the med kransekage og
natmad (Klar suppe med boller og urter)
Pr. person Kr. 175,-

@ - Vi modtager IKKE :‘ EST. SA I_ u N [ N 1867

kontanter til julefrokosten.

Restaurant & Konferencer

Golf Hotel & Salonen - Hans Tausens Alle 2 - 8800 Viborg
Tel +4586 61 02 22 . reception@golfhotelviborg.dk - www.golfhotelviborg.dk



