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Jonas Mogensen er en ekstremt morsom komiker med sin helt egen
afslappede stil, og en skarp nordjysk kant. Ved Comedy Aid 2018 blev han
praesenteret som “dansk standups dravtygger,” og det er ikke uden grund.
Hans tilgang til comedy er som at tage en slapper med en gammel ven.
Han er en sindig historiefortzeller, der har en fantastisk evne til at male
levende billeder med sine ord. Gleed dig til at blive revet med i hans
detaljerede forteellinger, uanset om de handler om at afkalke en vandlas
eller at pdkgre et rddyr i mosen. Jonas Mogensen har med sin nordjyske
og jordnare charme, altid forméet at skabe en brandgod stemning,
hvor publikum kan give slip og bare grine af hverdagens problemer.

DATOER FOR JULEFROKOST, ALLE DAGE KL. 18.30:

Fredag den 20/11 - Fredag den 4/12
Lerdag den 21/11 - Lerdag den 5/12
Fredag den 27/11 - Lerdag den 12/12

Lordag den 28/11

Var opmaerksom pd at der er showstart kl. 20.15
- underholdningen er 30-minutter.

S4 er det igen pa tide at planlaegge rets firmajulefrokost
- iseer hvis du vil veere helt sikker pa en plads ved én
af de store julefester pd Salonen.

Her far du det hele - og lidt mere til. Den smukkest taenkelige
beliggenhed ved Viborg-sgerne, flotte lokaler, der kan huse
ethvert selskab, den herligste julemad og rigeligt med tjenere,

der professionelt far det hele til at klappe. Mm é/ >
Laeg dertil et fantastisk show med Jonas Mogensen MW
- og du har den helt perfekte aften. Z 2 G//



KAMPE JULEBORD

Kolde retter: Marineret sild og karrysalat pd bordene
1/2 g med mayo og rejer - Gravad laks med
sennepsdressing - Dampet laks med rejer og

asparges - Soya marineret tun med krydder mayo
Kélsalat med grankal, radkal, &bler, appelsin vendt
i senneps vinagrertte - Udvalg af husets oste

Frisk frugtsalat med récreme - Ris a la
mande med lun kirsebaersauce

Varme retter: Fiskefilet med
remoulade og citron - Tarteletter med
hens i asparges - Ribbensteg med
radkal - Langtidsstegt oksestriploin
med kartoffelbdde, sauce bearnaise

og rgdvinssauce - Andebryst med
svesker - Lune frikadeller med kold
kartoffelsalat - Glaseret juleskinke med
gronlangkdl og brunede kartofler
Varm leverpostej med bacon, champignon
og radbeder - Medister

JULEBORD INKL. EXC.
DRIKKEVARER

prikkevarepakke
Q\, Vaﬂd, C\der Og
r og drinks fra 2

. - 01.00.
husets viné 1830 - 01

ebryg 4.00 - 01.00.

ngse marke

1.395-

OBS - Vi modtager IKKE kontanter til julefrokosten.

Fri drikkevarer - jul
Fri spiritus, 8%
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