Restaurant & Konferencer

NYTARSMENU PA SALONEN

KI.18.00
KI.18.30

KI.22.00

Kl. 24.00

Forret

Mellemret

Hovedret

Dessert

TORSDAG DEN 31. DECEMBER 2026

Velkomstdrink: Champagne cocktail

4-retters nytarssoupe med middagens dejlige vine, samt @l og

vand er ad libitum hele aften indtil kl. 02.00

Kaffe/the og kransekage. Hertil serveres et glas cognac. Baren abner med
fri spiritus af geengse maerker. Derefter spilles der op til dans til kl. 02.00
Vi fejrer det nye ar med Clairette de Die, Frankrig

NYTARSSOUPEN BESTAR AF:
Mosaik af noritang, tun, laks og dild
Dertil citron broken gel, syltede bladbeder og ristede hasselngdder
Koldhaevet brgd og Arla unika smgr med Laesgsalt
Hertil Graner Veltliner, Per Due, H. Moser, @strig
Kaernemaelks panna cotta med granite pd champagne og citronverbena
Hertil Griner Veltliner, Per Due, H. Moser, @strig
Radvinsbraiseret oksespidsbryst med rgdvinsglace og pommes Anna,
knoldselleri og brunet smgr
Hertil en vol-au-vent med fyld af karamelliseret rgdlgg. Stegt grgnkal, bagt
redbede vendt i urtecrust, graeskarpuré samt syltede tranebaer og krydderurter
Hertil Grenache, Generation, VdF, cotes du Rhone, Frankrig
Hvid chokolademousse med ngddekrokant og appelsincoulis
Solbaerparfait drysset med solbzerstgv og bund af mgrk chokolade

Mazarinkage med dulce de leche, braendt figen og citronmelisse

Hertil Moscatel de Valencia, Spanien



